COLEGIO DE POSTGRADUADOS
CAMPUS TABASCO

MAESTRÍA EN CIENCIAS EN PRODUCCIÓN AGROALIMENTARIA EN EL TRÓPICO

PROGRAMA DE ESTUDIO

MANEJO POSTCOSECHA DE FRUTOS FRESCOS

	CLAVE: PAT 611
	CRÉDITOS: 3

	COMPETENCIAS

	GENÉRICAS:

· Comunicación oral y escrita.
· Habilidades para obtener y analizar información de diferentes fuentes
· Compromiso ético
· Compromiso con la preservación del medio ambiente
· Capacidad para aprender y actualizarse permanentemente
· Capacidad para adaptarse a nuevas situaciones
	ESPECÍFICAS:

· Agregar valor a materias primas de origen vegetal, animal y/o sus residuos para mejorar la calidad, el precio comercial en el mercado y su consumo sustentable, con base en parámetros y estándares de calidad oficiales.
· Transformar y conservar productos de origen agroalimentario y pecuario inocuos, nutritivos y con valor agregado para su comercialización y consumo sustentable, con base a metodologías, normas nacionales, internacionales y codex alimentario.

	PROPÓSITO GENERAL:

· Aplicar tecnologías en el manejo postcosecha en frutos frescos con el fin de retardar su deterioro y disminuir perdidas; garantizando la calidad que demandan los mercados locales, nacionales e internacionales.


	APRENDIZAJES ESPERADOS:

1. Fundamentar los aspectos fisiológicos y bioquímicos de los frutos frescos en el proceso de maduración; así como los factores biológicos y ambientales que influyen en su deterioro.
2. Determinar e interpretará los parámetros de calidad de frutos. 

3. Aplicar la metodología para la preparación de inoculo de hongos postcosecha.
4. Identificar las estadísticas de pérdidas postcosecha por patógenos.
5. Medir el desarrollo de una enfermedad postcosecha y reportarla en forma de artículo científico. 
6. Comparar el control químico convencional y el control no contaminante alternativo de enfermedades postcosecha.
7. Realizar proyectos del manejo postcosecha de frutos tropicales.
	EVIDENCIAS DE APRENDIZAJE:

1. Reporte de prácticas de parámetros de calidad de frutos.
2. Reporte de prácticas de preparación de inoculo fúngico
3. Informe de estadísticas de pérdidas postcosecha ocasionados por tres especies de hongos.
4. Reporte de prácticas de inoculación artificial y desarrollo de la enfermedad con formato de paper.
5. Cuadro comparativo de control químico vs control alternativo.
6. Proyecto de manejo postcosecha

	CONTENIDOS CONCEPTUALES:


1. FISIOLOGÍA Y TECNOLOGÍA POSTCOSECHA

1.1.  Fisiología y Bioquímica de la maduración.
1.2.  Clasificación de los frutos con base en los patrones respiratorios y de etileno.
1.3.  Factores biológicos involucrados en el deterioro de frutos.
1.4.  Factores ambientales que influyen en el deterioro de frutos.
1.5.  Calidad externa e interna de frutos
1.6.  Índices de cosecha. 
1.7.  Usos del etileno en postcosecha.
1.8.  Tecnologías postcosecha para la expansión de la vida de frutos.

2. PROCESO DE INFECCIÓN DE PATOGENOS POSTCOSECHA.

2.1.  Definiciones de patología postcosecha. 
2.2.  Proceso de penetración, infección, colonización y diseminación de los hongos.
2.3.  Mecanismos de defensa natural e inducido del hospedero (fruto) al ataque de hongos.
2.4.  Clasificación de patógenos y enfermedades postcosecha. 
2.5.  Pérdidas por patógenos postcosecha en diferentes especies de frutos. 

3. CONTROL DE ENFERMEDADES POSTCOSECHA.

3.1.  Control químico sintético convencional.
3.2.  Control no contaminante alternativo.
3.2.1. Control químico.
3.2.2. Control físico.
3.2.3. Control biológico 

4. MANEJO POSTCOSECHA DE DIFERENTES ESPECIES DE FRUTOS.

4.1. Manejo postcosecha de especies de frutos tropicales
	CONTENIDOS PROCEDIMENTALES:

· Determinación de parámetros de calidad externa e interna de frutos.

· Aislamiento de algunos hongos postcosecha causantes de enfermedades económicamente importantes en frutos tropicales

· Preparación de suspensión de esporas de hongos postcosecha.

· Inoculación artificial de frutos con hongos postcosecha, descripción de síntomas y valoración de la enfermedad.


	CONTENIDOS ACTITUDINALES:

· Ética

· Compromiso ambiental

· Trabajo en equipos

· Cuidado y prevención

· Interés por los grupos sociales

· Cooperación

· Curiosidad científica 


	METODOLOGÍA PARA LA CONSTRUCCIÓN DEL CONOCIMIENTO

	ACTIVIDADES DE APRENDIZAJE CON EL DOCENTE:

· Sesiones de prácticas en el laboratorio
· Sesiones de clases teóricas en aulas
· Visita a una empacadora
· Exposición de un tema relacionado con el manejo postcosecha
	ACTIVIDADES DE APRENDIZAJE AUTÓNOMO: PONER

· Elaborar reporte de prácticas individual o por equipo
· Elaborar reporte de visita a empacadora individual o por equipo
· Búsqueda de información de algún concepto o tema


	ACREDITACIÓN:

· De acuerdo al Reglamento de Actividades Académicas vigente. 
	EVALUACIÓN:

· Al termino de cada uno de los temas, así como, posteriormente a la revisión de cada una de las evidencias de aprendizaje.


	CALIFICACIÓN:

· Reporte de parámetros de calidad: 8%
· Reporte de preparación de inoculo: 8%
· Reporte de inoculación artificial con formato de paper: 30%
· Informe de pérdidas postcosecha: 2%
· Cuadro comparativo de control: 2%
· Proyecto de manejo postcosecha: 50%
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