SADER @ [

Consejo Nacional de Ciencia y Tecnologia

CENTRO DE BIOTECNOLOGIA DE HONGOS
COMESTIBLES, FUNCIONALES Y MEDICINALES
CB-HCFM

Primer foro, simposio y feria gastronomica

Los hongos comestibles, funcionales y medicinales:
aportacion a la dieta, la salud, la cultura y al sistema agroalimentario de México

jueves 28 de noviembre del 2019
Centro de Vinculacién UPAEP, avenida 11 Poniente no. 2307, Colonia El Aguila, Puebla 72410, Puebla, México.

IMINAP, A.C.

9:00 - 20:00 h
8:00 - 8:30 Registro
8:30 - 9:00 Bienvenida e inauguracién
Simposio y Foro de Vinculacién
Horario Conferencia Ponente(s) e institucién(es)
9:00-11:30 Conferencias Expertos en diferentes campos de conocimiento
Receso. Café. )
11:30 - 11:45 " Instituciones organizadoras
Botana a base de hongos comestibles.
11:45- 14:15 Conferencias Expertos en diferentes campos de conocimiento
Restaurante Quinze
14:15 - 16:30 Comida y bebidas a base de hongos comestibles Instituciones organizadoras
Actividad cultural
16:30 - 20:00 Conferencias Expertos en diferentes campos de conocimiento
Activi | iva:
20:00 - 22:00 ctividad alternativa

Se recomienda Paseo por el Centro Histdrico de la Ciudad de Puebla
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Primer foro, simposio y feria gastronémica

Los hongos comestibles, funcionales y medicinales:
aportacion a la dieta, la salud, la cultura y al sistema agroalimentario de México

viernes 29 de noviembre del 2019

Facultad de Gastronomia y Restaurante Quinze, UPAEP, Avenida Juarez 2301-A, esquina con calle 23 sur, Zona Esmeralda, Puebla 72160.
Centro de Vinculacién UPAEP, avenida 11 Poniente no. 2307, Colonia El Aguila, Puebla 72410, Puebla, México.

9:00-19:00 h

Restaurante Quinze

8:00 - 9:00 By been o s camEsHks Ménica Ordufia Sosa, José Ojeda Reyes, Jesus Pérez Cruz (UPAEP)
Feria gastronémica
Horario Conferencia o actividad Ponente(s) e institucién(es) o empresas
Facultad de Gastronomia
Taller Planta Alta: Concurso de platillos a base de hongos comestibles elaborados por expertos
o Y e B ! e José Ojeda Reyes, Jesus Pérez Cruz, Ménica Ordufia Sosa (UPAEP)
* Jurado calificador. ] N A
‘. . n " . - . Maria Eugenia Meneses Alvarez (CP-CONACYT)
* Participantes: estudiantes de la Facultad de Gastronomia en cinco equipos, cocina internacional. o
N A N N Yésica Mayett Moreno (UPAEP)
* Cupo limitado en salén: 25 personas. Requiere registro. .
A n . o oA - . Eduardo Luna Lépez
* Elaboracion simultanea de platillos y exposicién sobre su elaboracion y valor nutricional-funcional.
e Café y botana a base de hongos comestibles.
Facultad de Gastronomia
Taller Planta Baja: Concurso de platillos a base de hongos comestibles elaborados por la sociedad
* Jurado calificador. José Ojeda Reyes, Gabriel Cardoso Ugarte, Mdnica Ordufia Sosa (UPAEP)
* Participantes: publico en general con recetas tradicionales. Maria Eugenia Meneses Alvarez (CP-CONACYT)
9:00 - 14:30 ® Cupo limitado en salén: 50 personas. Requiere registro. Yésica Mayett Moreno (UPAEP)
 Elaboracién simultdnea o preparacion final de platillos y Eduardo Luna Lépez
exposicion sobre su elaboracion y valor nutricional-funcional.
® Café y botana a base de hongos comestibles.
Facultad de Gastronomia
Taller Sétano: jAprenda a cocinar hongos comestibles!
* Impartido por expertos y participara un jurado de expertos. Gerardo Mata (INECOL)
* Participantes: publico en general con recetas a preparar. Maria Eugenia Meneses Alvarez (CP-CONACYT)
® Cupo limitado en salén: 15 personas. Requiere registro. Eduardo Luna Lépez
 Elaboracién simultdnea o preparacion final de platillos y
exposicion sobre su elaboracion y valor nutricional-funcional.
e Café y botana a base de hongos comestibles.
Centro de Vinculacién
=== e Beatriz Petlacalco Sénchez (CP
9:00-14:30  Concurso infantil y juvenil de dibujo sobre hongos comestibles - B (cp)
L Patricia Ramirez Carrasco (CP)
Premiacién del concurso.
Restaurante Quinze Ménica Ordufia Sosa, José Ojeda Reyes, Jesus Pérez Cruz (UPAEP)
14:30-16:30 Comida y bebidas a base de hongos comestibles Eduardo Luna Lépez
Actividad cultural Maria Elena Gutiérrez Velasco (Violin)
José Ojeda Reyes, Gabriel Cardoso Ugarte, Ménica Ordufia Sosa (UPAEP)
Centro de Vinculacién Maria Eugenia Meneses Alvarez (CP-CONACYT)
16:30-17:30 Premiacion del concurso de documental y del concurso de fotografia Yésica Mayett Moreno (UPAEP)
Premiacion de los mejores platillos a base de hongos ibles, funcionales y medicinal Daniel Martinez-Carrera (CP)
Eduardo Luna Lopez
17:30-17:50 Cocina de hongos en Veracruz Raquel Torres Cerdan (Acuyo, Taller de Cocina Tradicional Mexicana)
. . I . B . Ménica Ordufia Sosa, José Ojeda Reyes, Gabriel Cardoso Ugarte (UPAEP
17:50 - 18:30  Panel di : Apor! or icas de los hongos comestibles a la gastronomia nacional . ) y 'g ( )
Armando Cajero, Azul Mijares, Eduardo Luna Lépez
18:30 - 19:00 li lai idad de los ali y hongos bl Sofia Maria Arvizu Medrano (UAQ)
Actividad alternativa:
19:00 - 20:00 Se recomienda visita a la zona histérica de Los Fuertes de Loreto y Guadalupe, Calzada de Los Fuertes, ciudad de

Puebla. También visita al Museo Internacional del Barroco, Atlixcayotl no. 2501, ciudad de Puebla



