
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Analizar y describir las principales propiedades de los alimentos, así como su efecto  en los procesos de 

elaboración. 
Conocer cómo las propiedades de los alimentos influyen en las operaciones de procesado y cómo influyen estos 

valores en sus características típicas. 

Estudiar las fórmulas de predicción de las propiedades físicas así como los procedimientos de medida más 

habituales, mostrando los equipos en que se llevan a cabo y la forma de interpretar los resultados facilitados por 

estos equipos. 
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