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INNOVACION AGROALIMENTARIA SUSTENTABLE

CORDOBA
MAESTRIA EN CIENCIAS
CLAVE DEL CURSO NOMBRE DEL CURSO TIPO DE CURSO NUMERO DE CREDITOS ~ CUATRIMESTRE
TEORICO- -
IAS 622 CIENCIA Y TECNOLOGIA DE CEREALES PRACTICO : OTONO
PROFESORTITULAR CLAVE ACADEMICA PROFESOR COLABORADOR CLAVE ACADEMICA
DR. JOSE ANDRES HERRERA X03070
CORREDOR
OBJETIVO GENERAL

El estudiante revisara y analizara las bases cientificas y las diferentes tecnoldgicas para el procesamiento
de cereales asi como los productos y subproductos derivados de estos.

CONTENIDO GENERAL DEL CURSO

Introduccion
Estructura de los cereales
Almiddn
Proteinas de los cereales
Constituyentes menores
Reologia de las masas y batidos
Transicién cristalina y su rol en cereales
Almacenamiento de cereales
Molienda seca
. Molienda himeda para maiz, trigo y arroz
. Nixtamalizacién
. Produccion de maltas
. Productos fermentados con levaduras
. Pasta y tallarines
. Cereales para desayunos
. Botanas
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