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OBJETIVO GENERAL

Analizar en forma grupal la importancia de la leche como eje del desarrollo nutricional y eje del
desarrollo econdmico, considerando su composicion y de sus derivados, las bases para su
transformacién, conservacién, control de calidad, desarrollo de nuevos productos, tendencias del
mercado, y el manejo sanitario de las aguas residuales generadas por la actividad.

CONTENIDO GENERAL DEL CURSO

Introduccion

Historia e importancia de la leche y los productos lacteos
El sector lechero mundial y mexicano

Composicién, estructura y propiedades de la leche

La produccién de leche, ordefia y evaluacion de la calidad
Microbiologia de la leche y sus derivados

Operaciones unitarias en la industria lechera

Tecnologia de las leches: definicidn, clasificacién, tecnologia de elaboracion, caracteristicas,
composicion

9. Tecnologia de productos lacteos

10. Evaluacidn sensorial de productos lacteos

11. Innovacion en lacteos

12. Uso de subproductos

13. Manejo de residuos
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