
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  Analizar en forma grupal la importancia de la leche como eje del desarrollo nutricional y eje del 

desarrollo económico, considerando su composición y de sus derivados, las bases para su 

transformación, conservación, control de calidad, desarrollo de nuevos productos, tendencias del 

mercado, y el manejo sanitario de las aguas residuales generadas por la actividad.  
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