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INNOVACION AGROALIMENTARIA SUSTENTABLE

CORDOBA
MAESTRIA EN CIENCIAS
CLAVE DEL CURSO NOMBRE DEL CURSO TIPO DE CURSO NUMERO DE CREDITOS ~ CUATRIMESTRE
TEORICO- -
ety CIENCIA Y TECNOLOGIA DEL CAFE PRACTICO 2 2kl
PROFESOR TITULAR CLAVE ACADEMICA PROFESOR COLABORADOR CLAVE ACADEMICA
DR. VICTORINO MORALES RAMOS No1se1
OBJETIVO GENERAL

Brindar al estudiante un panorama integral del estado del arte de la ciencia y tecnologia del café,
abarcando aspectos del manejo organico de plantaciones, de industrializacién, comercializacién y los
servicios relacionados con este producto, de manera que al finalizar el curso el estudiante sea capaz de
proponer soluciones creativas e innovadoras a la problematica de la cadena agroalimentaria del café, de
manera que se asegure el desarrollo sustentable de la misma.

CONTENIDO GENERAL DEL CURSO

Introduccidn a la cadena de valor del café
Produccidn de café orgdnico

Beneficiado humedo

Beneficiado seco

Tostado, molido y empaque

Produccion de café soluble

Barismo

Desarrollo e innovacidn de productos y procesos
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