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Que los estudiantes adquieran el conocimiento básico de la Ciencia de la Carne, y sea analizado 

a profundidad para el entendimiento de su aplicación práctica, donde la calidad es el valor 

agregado de un sistema de producción. Al final, el estudiante tendrá un juicio propio y 

fundamentado para enfrentar los cambios que la Ganadería y la población actual demandan, 

donde el trabajo multidisciplinario es básico. 

 Introducción. 

 Factores que afectan la producción de carne. 

 Musculo. 

 Transformación de músculo a carne. 

 Aspectos de la calidad de la carne. 

 Clasificación de canales. 

 Prácticas para mejorar la calidad de la carne. 

 Procesamiento de la carne. 

 Manejo de desperdicios. 

 Almacenamiento y conservación de la carne. 
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