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ESTUDIOS REALIZADOS: 
 

 Doctorado: (Ph.D) (Agosto 1966) Universidad de Wisconsin. 
 

 Maestro en Ciencias: (MSc.) (Agosto 1960) Universidad del Estado de  
     Washington. 
 

 Ingeniero Agrónomo: Egreso en 1956, se tituló (Junio de 1958) 
Escuela Nacional de Agricultura, Chapingo, México. 
 

   
CARGO QUE OCUPA: 
 

 Profesor Investigador Emérito 

 Investigador Nacional Nivel III 

 Área: Ciencias Agropecuarias 

 Especialidad: Ganadería 

 Disciplina: Nutrición de no Rumiantes 

 Subdisciplina: Aves 
 
 
LINEAS DE INVESTIGACIÓN: 
 

 Estudios de ingredientes en la alimentación de aves y cerdos. 
 

 
CURSOS QUE IMPARTE: 
 

 GAN 600  Alimentos y Alimentación 

 GAN 680  Seminario I  

 GAN 681  Seminario II 
 
  
ALGUNAS DISTINCIONES: 
 

 Premio Luis Elizondo en 1970 y la medalla Dr. Salomón Moreles en 1981.  Receptor de la medalla 
por 40 años de servicios del Colegio de Postgraduados en 2012, y el diploma de 50 años de servicio 
en la ENA-UACh en 2011. En el 2007 recibió el Premio Estatal de Ciencias y Tecnología del Estado 
de México. 
 

 Reconocimiento al Mérito Pecuario (2013). 
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