Aportaciones del Colegio de Postgraduados al Sector
Agroalimentario

Conservacion de la calidad comercial de Vanilla planifolia

Jacks. ex Andrews empacada para venta al menudeo

Responsable: Maria de Lourdes Arévalo-Galarza - Campus Montecillo | correo: larevalo@colpos.mx

La venta al menudeo de vainilla gourmet es un nicho de

mercado de alta rentabilidad, sin
deshidratacion del fruto y el desarrollo de aromas

desagradables reduce su vida de anaquel, ya que se

embargo, la

empacan en tubos de vidrio, o al vacio. Por ello en este
trabajo se evaluaron diferentes materiales (Celofan (C),
Polietileno de baja densidad (P) y Polietileno para vacio
(V)) para proporcionar a los pequefios productores
alternativas de bajo costo y de facil aplicacion a fin de
prolongar la vida de anaquel de los frutos de vainilla,
preservando su calidad y aroma, considerando los cuatro
compuestos principales de su aroma (vainillina, acido
vanillinico
4-hidroxibenzaldehido) y su relacién con la humedad.

acido 4-hidroxibenzoéico y

considerando como base la pelicula de celofan, debido a
sus caracteristicas de permeabilidad (Figura 2).

El tipo de empaque que mantuvo las caracteristicas

iniciales de la vainilla fue Celofan-Polietileno. Los
empaques con cinco vainas (silicuas) perdieron menor
humedad, aunque el contenido de vainillina no aumento,
mientras que las vainas empacadas individualmente
pierden mas humedad, aunque el aumento de vainillina

fue constante (Figura 3).

El uso de empaques dobles conserva la vida de anaquel en
al menos seis meses, manteniendo vainas flexibles y

himedas (25%) (NMX-FF-074-SCFl-2009). Aln

después de ocho meses de almacenamiento el contenido
de humedad medio fue de 30% con buenas caracteristicas
de brillo y flexibilidad.

&ﬂf ?'

Selladora de
resistencia eléctrica

Las evaluaciones se realizaron mensualmente por seis
meses, en vainillas empacadas individualmente y en
grupos de cinco vainas en doble empaque (dos peliculas),
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Figura 1. Presentaciones comerciales de frutos de vainillaplanifolia comercializada al

Figura 2. Metodologia de empaque de vainas en diferentes materiales y métodos.
menudeo. a: vidrio; b: polietileno;c: vacio.
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Figura 3. Contenido de compuestos del aroma (vainillina, Ac. vanillinico, 4-hidroxibenzaldehido, Ac. 4-hidroxibenzéico y humedad) en vainas empacadas en C: celofan, CC:
celofan doble, CP: celofan-polietileno, CV: celofan-vacio en diferentes periodos de tiempo o: inicial; 1: un mes de almacenamiento; 6: seis meses de almacenamiento.

Educacion
- Formacion de un estudiante de Maestria en Ciencias y un articulo cientifico.

Investigacion

- Vainilla empacada con nueva presentacion de bajo costo y vida de anaquel minima de 6 meses, con calidad
significativamente mayor que la vainilla comercializada en tubos de vidrio o al vacio, que se caracterizan por
desprender aroma alcohdlico.

Tecnologico
- Metodologia en el empaque de vainilla gourmet.

Agricola

- Incremento del valor de la produccion y opcion viable para los pequenios productores. El incremento en las
ganancias por la venta al menudeo, incentiva a los productores a no abandonar el cultivo de vainilla. Siendo
el costo por empaque individual de US $0.10 con relacién a US$ 1.15 del empaque en tubos de vidrio.

Social
mayoreo. -" - Esto mejora el ingreso econémico de las familias de las comunidades productoras de la region

del Totonacapan, Veracruz.

Vinculacion
- Oportunidad de comercializar la vainilla en el mercado regional y nacional sin la pérdida de flexibilidad y
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| - La venta al menudeo de vainas de vainilla representa un incremento del 100 % en relacion a la venta al
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' manteniendo sus caracteristicas de aroma.
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