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INTRODUCCION Y FUNDAMENTACION

Los recientes avances cientificos en la micologia bdsica y aplicada han favorecido
diversos procesos en la agricultura, la agroindustria y la ecologia, cuyo impacto social
ha sido significativo. Sobre todo el impacto de los avances cientificos y las nuevas
corrientes de pensamiento en diferentes areas de trabajo, utilizando recursos genéticos
de hongos pertenecientes a diferentes clases que han sido mejorados y utilizados a
gran escala o adaptados de manera empirica en el nucleo de la agricultura familiar.
Como ejemplos se encuentran la produccion de biomasa a partir de alimentos
tradicionales con propiedades funcionales, la produccidn industrial de enzimas a partir
de subproductos agricolas, el uso de hongos para el control de plagas agricolas, el uso
potencial de ectomicorrizas en la agricultura y reforestacidon y, actualmente la
produccién de biocombustible y en la biorremediacidn.

Este curso profundiza en los estudios micoldgicos, dentro de la linea de investigacion
sobre Biotecnologia, Recursos Genéticos e Innovacion de la Especialidad en Estrategias
para el Desarrollo Agricola Regional. Los estudiantes de postgrado interesados
concretamente en aspectos micoldgicos, deben profundizar en las bases tedricas y
metodoldgicas de este campo. Esto les permitird contar con la formacién y las
herramientas necesarias para entender el impacto de la micologia en el desarrollo
agricola y la agricultura familiar.

OBJETIVO GENERAL

Manejar informacién cientifica basica y aplicada para entender el desarrollo de la
micologia, asi como conocer las investigaciones relevantes y el impacto social,
econdmico, y ecolégico de los procesos tradicionales y comerciales desarrollados a

partir de hongos que se realizan sobre el tema en México y en el extranjero.
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DESCRIPCION DEL CURSO
HORAS
ESTIMADAS TEMAS Y SUBTEMAS OBIJETIVOS DE LOS TEMAS
8 1. Principales grupos de hongos. Definir el concepto de hongo

1.1 Ascomycetes (levaduras)
1.2 Basidiomycetes (micorrizas)
1.3 Deuteromycetes (mohos)

para entender por qué es un
reino aparte, asi como conocer
los diferentes grupos
principales de hongos de
mayor importancia
econdémica.

12 2. Principales funciones de los Conocer las principales
hongos. funciones de los hongos y su
2.1. Degradacion de la materia orgdnica. | relevancia en las
2.2. Hongos parasitos de plantas y investigaciones modernas del
animales de importancia econémica. mundo actual. Analizar la
2.3. Simbiosis magnitud de la funcion que
tienen los hongos y el
aprovechamiento que
representa para el hombre.
20 3. Obtencion de productos Saber cémo se obtienen las
industriales y alimentos proteinas y otros productos
funcionales a partir de hongos. industriales, tales como
antibidticos, enzimas, acidos
organicos, y alimentos
fermentados tradicionales con
propiedades funcionales.
16 4. Importancia de las micotoxinas Entender la funcidn de los
en el almacenamiento de hongos como
productos agricolas, la salud microorganismos perjudiciales
humana y la salud animal. del hombre. Analizar el
impacto que representa el
ataque de estos organismos
en los alimentos y la salud.
8 5.  Control biolégico utilizando Valorar la importancia

hongos.

benéfica de los hongos en los
cultivos agricolas de mayor
impacto econdmico en México
y a nivel internacional.
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12 6. Bioconversion de compuestos Aprovechar los residuos
lignoceluldliticos y no provenientes de las
lignoceluloliticos. actividades agricolas,

forestales y pecuarias con alto
valor para producir biomasa
para consumo humanoy
animal. Discutir el impacto que
representa dicho
aprovechamiento en el
medioambiente
(biorremediacion) y el manejo
de sustratos sélidos a través
de la fermentacidn.

METODOLOGIA DE ENSENANZA Y APRENDIZAJE

El curso esta disefado para cubrir dos aspectos fundamentales:

Teorico: Independientemente de la exposicién de la profesora, de un listado de
publicaciones seleccionadas, se escogeran una o dos lecturas obligatorias
por clase. Para cada sesién, el alumno presentara el trabajo en forma oral
(con la posibilidad de manejar cualquier otra informacién pertinente de
libros o articulos), auxiliado del material didactico que considere
conveniente. Debera indicar con claridad: el problema, la hipdtesis, los
métodos, la experimentacidon, los resultados mas sobresalientes, y la
discusidn y conclusiones del mismo. Ademas, el estudiante entregara un
resumen escrito de la discusién y su presentacion, enriquecido con la
bibliografia adicional consultada.

Practico: El alumno visitard y conocera ejemplos concretos de procesos micoldgicos
aplicados o con potencial de aplicacién en el sector agricola. A criterio de
la profesora, el alumno puede llevar a cabo un trabajo experimental
especifico durante el curso.

LISTA DE PRACTICAS

1. Descripcién, morfologia y aislamiento de hongos de interés industrial.

2. Caracterizacion y elaboracién de productos a base de fermentaciones lacticas,
alcohdlicas y acéticas.

3. Definicion de las principales variables que se realizan en un producto producido por
hongos (pH, biomasa, densidad, grados Brix, peso seco, etc.).
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RECURSOS DIDACTICOS
1. Uso de tecnologias de informacidn y comunicacion (TIC)
a. Infraestructura
Internet, documentales (DVD), biblioteca virtual (Science Direct).
Computadoras, celulares y proyectores.
b. Habilidades y capital humano
2. Otros
a. Biblioteca impresa del grupo de Laboratorio de Biotecnologia de Hongos.
b. Laboratorio de Biotecnologia de Hongos Comestibles, Funcionales y
Medicinales.

NORMAS Y PROCEDIMIENTOS DE EVALUACION

A. Inicio del curso
Evaluacion diagnéstica (Sin valor)
B. Durante el curso. La evaluacién tedrica se realiza como sigue:
Evaluacion del curso (de uno o dos Subtemas) y un examen final (valor 70%).
Participacién en clase (valor 10%).
A través de técnicas expositivas y de didlogo-discusion (valor 10%).

En cada clase, el alumno presentarad el trabajo solicitado (tema o articulos) en forma oral
auxiliado del material didactico que considere conveniente, indicando el problema, la
hipdtesis, los métodos, la experimentacidn, los resultados mas sobresalientes, y la discusion y
conclusiones del mismo. Cada alumno entregara un resumen y una copia del material que

haya utilizado durante su participacion.

Investigacion prdctica (valor 10%).

La evaluacion practica esta basada en las habilidades demostradas en el laboratorio o en las
salidas de campo. Las tres practicas programadas durante el cuatrimestre se realizan en
horario extraclase con asesoria de la profesora y es obligatorio entregar un reporte con los

resultados y discusion de los mismos, asi como una presentacion oral.

BIBLIOGRAFIA IMPRESA O ELECTRONICA (AUTOR, ANO, TiTULO, REVISTA, EDITORIAL,
PAGINAS)
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