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EDIFICIO/PLANTA/NUMERO:

COLEGIO DE POSTGRADUADOS

SUBDIRECCION DE EDUCACION

CAMPUS PUEBLA

INSTITUCION DE ENSENANZA E INVESTIGACION EN CIENCIAS

COLEGIO DE POSTGRADUADOS

ESTRATEGIAS PARA EL DESARROLLO AGRICOLA REGIONAL

CURSO: LOS HONGOS COMESTIBLES Y SU CONTRIBUCION AL
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TELEFONO: 01 222 2852798

CAMPUS PUEBLA

CLAVE DEL CURSO: CEI-644A

PRE-REQUISITOS: Ninguno

TIPO DE CURSO:

[ ] Tedrico

[ ]Practico

[ x] Tedrico-Practico

SE IMPARTE A:

[ x ] Maestria en Ciencias

[ x ] Doctorado en Ciencias
[ 1 Maestria Tecnoldgica

HORAS CLASE:
Presenciales _ 84
Extra clase 108
Total 192

PERIODO:

[ ]Primavera
[ ]Verano

[ x ] Otorio

[ 1Noaplica

MODALIDAD:

[ x ] Presencial

[ ] No presencial
[ ] Mixto

CREDITOS: 3

Nota: Un crédito equivale a 64 horas totales (presenciales y extra clases)
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INTRODUCCION Y FUNDAMENTACION DEL CURSO

OBJETIVO GENERAL DEL CURSO

Analizar el proceso de la biotecnologia del cultivo de hongos comestibles y su relacién
con la agricultura. Estudiar el proceso tedrico y metodoldgico del cultivo de los hongos
comestibles. Analizar la informacion reciente mas relevante sobre el tema. Se trata de
poner a los alumnos en contacto con la informacién necesaria para entender el impacto
qgue tienen las nuevas herramientas moleculares en el cultivo de los hongos

comestibles.
HORAS TEMAS Y SUBTEMAS OBJETIVOS DE LOS TEMAS
ESTIMADAS
8.0 |. EL REINO DE LOS HONGOS Discutir las diversas teorias sobre
1) CLASIFICACION DE LOS HONGOS la clasificacion de los hongos
8.0 Il. FUNCION DE LOS HONGOS EN LA Examinar el papel que juegan los
NATURALEZA hongos en la naturaleza
8.0 lIl. CRECIMIENTO, NUTRICION, Analizar como los hongos crecen,
RESPIRACION, ESPORULACION Y se nutren y respiran. Se pone
VARIACION DE LOS HONGOS énfasis en los hongos comestibles
cultivados.
8.0 IV. LOS HONGOS COMESTIBLES Discutir cuales son los principales
hongos comestibles.
8.0 V. LOS HONGOS COMESTIBLES Evaluar la actividad del cultivo de
CULTIVADOS COMO ACTIVIDAD los hongos comestibles como
AGROINDUSTRIAL actividad agroindustrial.
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8.0

16.0

8.0

4.0

4.0

4.0

VI. CICLOS DE VIDA DE HONGOS
COMESTIBLES

VII. EL PROCESO DEL CULTIVO DE
HONGOS COMESTIBLES

VIII. PLAGAS Y ENFERMEDADES EN
HONGOS COMESTIBLES

IX. APLICACIONES DE LA GENETICA EN
LOS HONGOS COMESTIBLES

X. EL CULTIVO DE HONGOS
COMESTIBLES Y SU VINCULACION CON
EL SECTOR PRODUCTIVO

XI. POTENCIAL DE LOS HONGOS
COMESTIBLES EN LA AGRICULTURA
SOSTENIBLE

Discutir los ciclos de vida de los
hongos comestibles y su
importancia.

Analizar el proceso del cultivo de
los hongos comestibles.

Estudiar cuales son las principales
plagas y enfermedades que
atacan al cultivo de los hongos
comestibles.

Discutir cual es el papel que
juegan las nuevas herramientas
moleculares en el cultivo de
hongos comestibles.

Analizar la importancia que
tienen los hongos comestibles
dentro del sector productivo.

Discutir el potencial que tienen
los hongos comestibles dentro de
la agricultura sostenible.
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METODOS DE ENSENANZA

LISTA DE PRACTICAS

I Cultivo de hongos comestibles
Il Determinacidn de: proteinas, enzimas en hongos comestibles.
1] Aislamiento y cuantificacion de ADN en hongos comestibles.

RECURSOS DIDACTICOS
1. Laptop.
2. Cafnon.

3. Las practicas se realizaran en el Laboratorio y Mdédulo de Biotecnologia de
Hongos Comestibles, Funcionales y Medicinales.

NORMAS Y PROCEDIMIENTOS DE EVALUACION
a) La calificacién minima aprobatoria del curso es 8.0 (ocho punto cero).
b) Se tomara en cuenta la asistencia a clases, la calidad de las presentaciones orales y
las participaciones en clase.
c) Exposicion de las lecturas de los diferentes temas.
d) Entrega del trabajo final relacionado con el curso.
e) Serealizara un examen al final del curso.

Procedimiento de evaluacion

Asistencia y puntualidad 10%
Presentaciones orales 20%
Reporte de practicas 10%
Trabajo final 50%
Examen escrito 10%
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